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 = vegetarisch gerecht        = pikant gerecht

English version version françaiseAllergenen info

Food is not just 
eating energy. 
It’s an experience.

A restaurant 
is not a business; 

it’s a passion.



Vraag steeds bij het afrekenen naar uw betalingsbewijs. 1 rekening per tafel. Allergenen: Info over allergenen op aanvraag.
De samenstelling van de producten kunnen veranderen. De allergenenlijst is opgemaakt n.a.v. de leveranciersinfo. 

Opgelet: kruisbesmetting is niet 100% uit te sluiten.

BITES TO SHARE

IBERICO
  50gr ~ 13,50     I     100gr ~ 24,00 

GEROOSTERDE BLOEMKOOL  
yoghurt, munt, garam masala

15,50

BONCHON CHICKEN  
kip, chili, sesam, peper

16,50

ZOETE AARDAPPELFRIETJES  
truffelmayo, parmezaan 

16,50

KAASFONDUE  
krieltjes, brood, Amsterdamse uitjes 

16,50

CRISPY AVOCADO  
honing, mango, kerrie 

17,50

DUO LOEMPIA: KIP - VEGETARISCH
bonito, sesam mayo, oyster 

18,50

NACHO PLATTER   
tortillachips, tomaat, aubergine, courgette, jalapeño, cheddar, zure room, lente-ui, avocado 

22,50



GIN & TONICS

Copperhead ‘Elixir’ 0.0% (alcoholvrij) 	 ~ Fever-Tree Mediterranean Tonic�  13,50
 

Copperhead ‘Original’	 ~ Fever-Tree Mediterranean Tonic�  15,00
 

Copperhead ‘Scarfes	 ~ Fever-Tree Indian Tonic�  15,00
 

The Gardener ‘French Riviera’   	 ~ Fever-Tree Indian Tonic �  15,00

Monkey 47	 ~ Fever-Tree Indian Tonic �  15,00

Wilderen Double You 	 ~ Fever-Tree Indian Tonic�  15,00
 

Le Tribute Gin  	 ~ Le Tribute Tonic�  15,00
 

Gin Mare	 ~ Fever-Tree Indian Tonic�  15,00
 

Cordaat Gin (very exclusive)  	 ~ Fever-Tree Indian Tonic�  15,00
 

Cordaat Lady Gin (very exclusive)  	 ~ Fever-Tree Mediterranean Tonic�  15,00
 

APERO 

Campari � 9,00

Martini ~ Bianco / Rosso� 8,00

Sherry La Guita � 8,00

Van Zellers Porto ~ white / ruby � 9,50

Ricard � 10,00

Aperol ~ met prosecco � 11,00

Kirr ~ met witte wijn � 9,00

Kirr Royal ~ met prosecco � 14,00

SPECIALS 

Vermouth Reserva “Bianco”� 9,00
~	 On the rocks

Vermouth Reserva “Rosso”� 9,00
~	 On the rocks 

Limoncello Spritz � 10,00
~	 Limoncello, prosecco  

Elderflower Spritz � 11,00
~	 St-Germain, prosecco  



Vraag steeds bij het afrekenen naar uw betalingsbewijs. 1 rekening per tafel. Allergenen: Info over allergenen op aanvraag.
De samenstelling van de producten kunnen veranderen. De allergenenlijst is opgemaakt n.a.v. de leveranciersinfo. 

Opgelet: kruisbesmetting is niet 100% uit te sluiten.

COCKTAILS

Negroni� 12,50
~	 Gin, Campari, Martini Vermouth Rosso 

Margarita� 14,00
~	 Tequila, Cointreau, limoensap 

Cosmopolitan� 14,00
~	 Vodka, Cointreau, limoensap, cranberrysap

Lychee Martini � 14,00
~	 Vodka, saké, lycheesap, limoensap 

Aperol Sour  � 14,00
~	 Aperol, gin, suikersiroop, citroensap

MOCKTAILS

Nogroni  	�  12,50
~ Opius Rubedo, Martini Vibrante

Mango Nojito� 12,50
~ Mango, Citroen, Fryns Spice 0.0%

Dark NO Stormy� 12,50
~ Opius Nigredo, Limoen, Ginger Beer

Copperhead ‘Elixir’ 0.0% � 13,50
~ Fever-Tree Mediterranean Tonic 
 

Basil Smash	 12,00 
~ Gin 0.0%, Basilicum, Citroen, Suikersiroop

Cucumber Smash	 12,00
~ Fryns Nature 0.0%, Komkommer, Citroen, Ginger beer

Crodino Orange   � 6,50
~ On the rocks

Crodino Orange Ginger Beer   � 9,00
~ On the rocks

Crodino Orange Tonic   � 9,00
~ On the rocks



BUBBELS

	 CHAMPAGNE 	 glas	 fles

Monthuys Père & Fils “Brut Réserve” 			   75,00
� magnum ~150,00

Moët & Chandon “Brut Impérial” 		  15,00	 95,00

Ruinart Brut “Blanc de Blancs”			   125,00
Ruinart Brut “Rosé”			   125,00

	 FRANCIACORTA 	 glas� fles

Ca’Del Bosco “Brut”		  13,00	 75,00
~ 75% Chardonnay, 15% Pinot Noir, 10% Pinot Blanc

	 PROSECCO 	 glas� fles

Prosecco Brut 		   8,00�  40,00
Prosecco Rosé		   8,00�  40,00

	 LIMBURGSE MOUSSERENDE WIJN � fles

“Don de Pierre” Itterdal, Wijndomein ‘De Steinberg’ Bree - Rosé		   59,00
~ 50% Pinot Gris, 50% Pinot Noir



Vraag steeds bij het afrekenen naar uw betalingsbewijs. 1 rekening per tafel. Allergenen: Info over allergenen op aanvraag.
De samenstelling van de producten kunnen veranderen. De allergenenlijst is opgemaakt n.a.v. de leveranciersinfo. 

Opgelet: kruisbesmetting is niet 100% uit te sluiten.

HUISWIJNEN

		  WIT 	 glas	 fles

Huiswijn Wit	   	 6,50	 32,50

Huiswijn Wit 0.0%	   	 6,90	 34,50

		  ROOD	 glas	 fles

Huiswijn Rood	 	  6,50	 32,50

Huiswijn Rood 0.0%	   	 6,90	 34,50

		  ROSÉ	 glas	 fles

Huiswijn Rosé	  	 6,50	 32,50

Huiswijn Rosé 0.0%	   	 6,90	 34,50

Miraval Rosé Côtes de Provence AOC   		  9,50	  50,00
~ Syrah, Grenache, Cinsault, Rolle 

		  ZOET	 glas	 fles

Huiswijn Zoet	 	 6,80	 34,00



WITTE SUGGESTIEWIJNEN 

Weisburgunder ‘Réserve’ Trocken ~ Weingut Battenfeld S.	 glas ~ 9,60	 fles ~ 48,00
~ Rheinhessen ~ Duitsland
~ 100% Weisburgunder 

Reuilly ‘Le Clos des Messieurs’ ~ Dom. C.Lafond	 glas ~ 9,80	 fles ~ 49,00
~ Loire ~ Frankrijk
~ 100% Sauvignon

Gavi ~ Ottosoldi 	 glas ~ 10,20	 fles ~ 51,00
~ Piemonte ~ Italië
~ 100% Cortese

‘Marimist’ ~ Hasher Family Wines 	 glas ~ 12,60	 fles ~ 63,00
~ Upper Hemel en Aarde Valley ~ Zuid Afrika
~ 100% Chardonnay

Campeador Blanco ~ Martinez Lacuesta     	 glas ~ 13,40	 fles ~ 67,00
~ Rioja ~  Spanje
~ 100% Viura

Côtes du Jura ‘Edouard’ ~ Dom. Benoit Badoz 	 glas ~ 15,80	 fles ~ 79,00
~ Jura ~ Frankrijk
~ 100% Savagnin

Savigny-Les Beaune ‘Les Roichottes’ ~ Dom. C. Jobard  	glas ~ 18,20	 fles ~ 91,00
~ Bourgogne  ~ Frankrijk
~ 100% Chardonnay



Vraag steeds bij het afrekenen naar uw betalingsbewijs. 1 rekening per tafel. Allergenen: Info over allergenen op aanvraag.
De samenstelling van de producten kunnen veranderen. De allergenenlijst is opgemaakt n.a.v. de leveranciersinfo. 

Opgelet: kruisbesmetting is niet 100% uit te sluiten.

RODE SUGGESTIEWIJNEN 

Nero d’Avola ‘Lagnusa’ ~ Feudo Montoni 	 glas ~ 9,90	 fles ~ 49,50
~ Sicilië ~ Italië
~ 100% Nero d’Avola

‘Batrachella’ ~ Hasher Family Wines          	 glas ~ 13,20	 fles ~ 66,00
~ Upper Hemel en Aarde Valley ~ Zuid Afrika
~ 100% Pinotage

‘Hinia’  Reserva ~ Martinez Lacuesta          	 glas ~ 13,80	 fles ~ 69,00
~ Rioja ~ Spanje
~ 85% Tempranillo, 10% Graciano, 5% Mazuelo

Saumur-Champigny ‘Terres Chaudes’ ~ Dom. R. Neuves	 glas ~ 14,60	 fles ~ 73,00
~ Loire ~ Frankrijk
~ 100% Cabernet Franc

Bolgheri ‘Volpolo’ ~ Podere Sapaio	 glas ~ 15,00	 fles ~ 75,00
~ Toscane ~Italië
~ 70% Cabernet Sauvignon, 15% Merlot, 15%, Petit Verdot

Pommard ‘Vieilles Vignes’ ~ Dom. C. Jobard	  glas ~ 16,20	 fles ~ 81,00
~ Bourgogne ~ Frankrijk
~ 100% Pinot Noir

Châteauneuf-du-Pape ‘VV’ ~ Dom. Le Prieure des Papes	 glas ~ 17,20	 fles ~ 86,00
~ Zuid Rhône ~ Frankrijk
~ 70% Grenache Noir, 20% Syrah, 10% Mour vèdre

Pomerol ~ Chateau l’Enclos 	 glas ~ 19,80	 fles ~ 99,00
~ Bordeaux ~ Frankrijk
~ 88% Merlot, 10% Cabernet Franc, 2% Malbec



DRANKENFORMULES  
enkel gangbaar met onze menu’s 

formules per persoon

DRANKENARRANGEMENT

glaasje prosecco
huiswijn
waters

frisdranken
bier (Cristal)

koffie

3-gangen ~ 25,00    |    4-gangen ~ 27,00    |    5-gangen ~ 30,00

DRANKENARRANGEMENT 0.0%

glaasje alcoholvrije bubbels
alcoholvrije huiswijn

waters
frisdranken

bier (Cristal 0.0%)
koffie

3-gangen ~ 26,00    |    4-gangen ~ 28,00    |    5-gangen ~ 31,00

BOB-FORMULE

alcoholvrije aperitief 
waters 

frisdranken 
koffie

3-gangen ~ 21,00    |    4-gangen ~ 24,00    |    5-gangen ~ 28,00



Vraag steeds bij het afrekenen naar uw betalingsbewijs. 1 rekening per tafel. Allergenen: Info over allergenen op aanvraag.
De samenstelling van de producten kunnen veranderen. De allergenenlijst is opgemaakt n.a.v. de leveranciersinfo. 

Opgelet: kruisbesmetting is niet 100% uit te sluiten.

MENU’S
enkel mogelijk per tafel 

LUNCHMENU  
maandag tot vrijdag van 12u tot 14u

voorgerecht ~ hoofdgerecht ~ mokka
36,50

3-GANGENMENU 
voorgerecht ~ hoofdgerecht ~ dessert

44,50

4-GANGENMENU 
voorgerecht ~ tussengerecht ~ hoofdgerecht ~ dessert

56,00

5-GANGENMENU 
voorgerecht ~ soep ~ tussengerecht ~ hoofdgerecht ~ dessert

62,00

Supplement Kazen
in plaats van desser t

14,00



SALADE

CAESAR SALADE
kip belle Flamande, geroosterd slahart, ei, pamezaan, graanmosterd, cordaatjes

26,50

BURRATA  
pompoen, veldsla, cashew, oude balsamico

26,50

Supplement Pata Negra ~ 9,50

SALADE ERYNGI  
Romeinse salade, krokante eryngi, sesamdressing, truffel

27,50

SALADE GEITENKAAS  
peer, veldsla, witloof, noten, honing

27,50

THAI BEEF SALADE
runds, gember, sojascheuten, komkommer, koriander, rucola, cashew

28,50

VEGAN THAI SALADE  
no chicken chunks, gember, sojascheuten, komkommer, koriander, rucola, cashew

28,50

SALADE NIÇOISE
gegrilde tonijn, ansjovis, ei, tomaat, fijne boontjes, rode ui, olijven, aardappel

33,50

 = vegetarisch gerecht        = vegan gerecht

POKÉ BOWL
rijst, limoen, sojascheuten, sojabonen, 

avocado, komkommer, sesamzaad, radijs, wortel, ei

VEGETARISCH   
22,50

KIP 
24,50 

TONIJN 
28,50



Vraag steeds bij het afrekenen naar uw betalingsbewijs. 1 rekening per tafel. Allergenen: Info over allergenen op aanvraag.
De samenstelling van de producten kunnen veranderen. De allergenenlijst is opgemaakt n.a.v. de leveranciersinfo. 

Opgelet: kruisbesmetting is niet 100% uit te sluiten.

ITALIAANS

SPAGHETTI AGLIO E OLIO  
olijfolie, knoflook, peperoncino, peterselie

20,50

MEZZELUNE ALLA CAPRESE  
tomaat, zuiderse groentjes 

25,50

OVEN AUBERGINE  
yoghurt, limoen, tomatenvinaigrette, honing, burrata, bieslook

28,50

ORECHIETTI
venkelworst, bimi, brussel xl

28,50

LINGUINE VONGOLE
kerstomaatjes, witte wijn, peterselie

29,50

 MARE-MONTI
champignons, pancetta, ui, linguine, scampi

29,50

PACCERI ZEEVRUCHTEN
inktvis, scampi, vongole, mosselen, gamba

33,50

 LINGUINE KREEFT
halve kreeft, tomaat, bisque, sjalot

36,00

Truf fel is ook verkrijgbaar als supplement bij elk gerecht  
Truf fel ~ 3 gr ~ 10,00



VOORGERECHTEN 
koud 

CARPACCIO VAN PEER  
graanmosterd, blauwe kaas, rucola, noten

21,00

CARPACCIO OSSENHAAS
truffelmayo, beukenzwam, rucola, parmezaan

24,00

MI-CUIT ZALM
venkel, pompelmoes, dille, roze peper vinaigrette

24,00

VITELLO TONNATO
traaggegaarde kalfsmuis, tonijnmayo, kappertjes, rucola, tonijn

26,00

KRABCOCKTAIL
snowcrab, cocktail, slahart, tomaat, ei

28,50

TOMAAT GRIJZE GARNALEN
cocktail, slahart, tomaat, ei

29,50

KAVIAAR ~ 10 gr 
Oscietra, blini, zure room

32,00
 

 = vegetarisch gerecht

OESTERS
van de Oesterij 

NATUUR of VINAIGRETTE

3 stuks ~ 12,00      |      6 stuks ~ 24,00      |      12 stuks ~ 48,00



Vraag steeds bij het afrekenen naar uw betalingsbewijs. 1 rekening per tafel. Allergenen: Info over allergenen op aanvraag.
De samenstelling van de producten kunnen veranderen. De allergenenlijst is opgemaakt n.a.v. de leveranciersinfo. 

Opgelet: kruisbesmetting is niet 100% uit te sluiten.

VOORGERECHTEN 
warm 

KAASKROKET  
Parmezaanse kaas, citroen, mousseline, peterselie

1 stuk ~ 14,00   |   2 stuks ~ 19,00

GARNAALKROKET
peterselie, citroenmayo, bisque, garnaaltjes

1 stuk ~ 17,00   |   2 stuks ~ 23,00

ESCARGOTS
klassiek met kruidenboter

10 stuks ~ 19,00 

SCAMPI
lookboter, tomaat, sjalot, lente-ui

7 stuks ~ 26,50 

COQUILLES
ananas, kokos, limoen, granny smith, pata negra

27,50

KING CRAB 
geplette aardappel, mousseline Limburgse Witte, gepocheerd ei

38,50

FIBONACCI

1,61803399



VISGERECHTEN

SCAMPIBURGER
bagel, mangochutney, kerriemayo, sla, frietjes

27,50

KABELJAUW
geprakte aardappel, grijze garnaal, honing-citrus boterssaus

32,50

ZEETONG MEUNIÈRE *
salade van kropsla en tomaat, botersaus, limoen

45,00

EUROPESE KREEFT
± 600 gram

KREEFT BELLE-VUE
ei, tomaat, kropsla, cocktail 

57,00

GEGRILDE KREEFT 
warme groentjes, spaghetti aglio e olio

57,00

* aardappel- en pastabereidingen 

frieten, puree, zoete aardappelfrietjes of kroketten� 4,00
pasta aglio e olio of aardappel al forno� 5,00
truffelfriet� 7,50



Vraag steeds bij het afrekenen naar uw betalingsbewijs. 1 rekening per tafel. Allergenen: Info over allergenen op aanvraag.
De samenstelling van de producten kunnen veranderen. De allergenenlijst is opgemaakt n.a.v. de leveranciersinfo. 

Opgelet: kruisbesmetting is niet 100% uit te sluiten.

VLEESGERECHTEN

VOL-AU-VENT 
kip belle flamande, balletjes, mousseline, kropsla, tomaat, witloof, frietjes

26,50

VOL-AU-VENT ‘HET CORDAAT’ 
kip belle flamande, balletjes, mousseline, zwezeriken, garnalen, frietjes

35,50

STEAK TARTAAR
Wit-Blauw ~ handgesneden

witloof, granny smith, mosterd, ui, kappertjes, frietjes
27,50

WAGYUBURGER
brioche, sla, tomaat, coleslaw, zwarte look/pepermayo, frietjes

28,50

NR 32
présa iberico, wokgroentjes, zoetzuur, noedels

28,50

SECRETO DUROC DE BATALLÉ
puntpaprika, bearnaise, pommes pont neuf

29,50

GEROOSTERDE MECHELSE KOEKOEK *
seizoensgroentjes, gebakken appel

2 personen ~ 49,00



ROBATA GRILL 
Robata ver wijst in de Japanse keuken naar een manier van grillen, vergelijkbaar met de barbecue, 

waarbij gerechten met verschillende snelheden worden gebakken op hete houtskool.
 

Al deze gerechten worden geser veerd 
met een seizoensgebonden selectie van warme groentjes 

vis

ZEEBAARS 
op zijn geheel

32,00

TONIJNFILET 
soja-sesam 

33,00

WILDE KEIZERGAMBA 
1 stuk 
38,00

salades 
kropsla, tomaat, witloof, dressing � 4,00
witloofsalade � 5,00
gebakken paddenstoelen � 8,00
warme groentjes � 8,00
tomaat, sjalot, olijfolie� 4,00
zeewier, sojasalade, kropsla, dressing � 6,00



Vraag steeds bij het afrekenen naar uw betalingsbewijs. 1 rekening per tafel. Allergenen: Info over allergenen op aanvraag.
De samenstelling van de producten kunnen veranderen. De allergenenlijst is opgemaakt n.a.v. de leveranciersinfo. 

Opgelet: kruisbesmetting is niet 100% uit te sluiten.

ROBATA GRILL 
Robata ver wijst in de Japanse keuken naar een manier van grillen, vergelijkbaar met de barbecue, 

waarbij gerechten met verschillende snelheden worden gebakken op hete houtskool.
 

Al deze gerechten worden geser veerd 
met een seizoensgebonden selectie van warme groentjes 

vlees

LADY STEAK
±180 gr 
20,50

FILET PUR
±250 gr 
39,00

STEAK
±250 gr 
27,00

CHATEAUBRIAND 
±600 gr ~ 2 personen

59,00

sauzen 
natuur, vers geklopte bearnaise, pepersaus, champignonsaus, 
truffeljus, dragonsaus of huisbereide kruidenboter� 4,00 

aardappel- en pastabereidingen 
frieten, puree, zoete aardappelfrietjes of kroketten� 4,00
pasta aglio e olio of aardappel al forno� 5,00
truffelfriet� 7,50

RIBEYE À LA PLANCHA
in boter gebakken op de plancha 

±300 gr ~ 34,00

CÔTE À L’OS
±1,2 kg ~ 2 personen

92,00



 = vegan gerecht

KINDERGERECHTEN
tot 12 jaar

GEFRITUURDE TONGREEPJES
friet, tartaar

14,50

VIDEE
friet, salade

17,50

BALLETJES IN TOMATENSAUS 
friet, salade 

17,50

KIPFILET
friet, salade

17,50

SPARERIBS
friet, salade

21,50



Vraag steeds bij het afrekenen naar uw betalingsbewijs. 1 rekening per tafel. Allergenen: Info over allergenen op aanvraag.
De samenstelling van de producten kunnen veranderen. De allergenenlijst is opgemaakt n.a.v. de leveranciersinfo. 

Opgelet: kruisbesmetting is niet 100% uit te sluiten.

DESSERTS

KINDERIJSJE
6,00

DAME BLANCHE  
vegan ~ 12,50   |   huisbereid ~ 12,50

VIOLET SORBET
yoghurtschuim, krokant, limoen

13,50

CAFÉ GLACÉ DULCE DE LECHE ‘KARAMEL’ 
14,50

CRÈME BRÛLÉE VANILLE
15,00

SNICKERS ‘HET CORDAAT’
15,00

BRUSSELSE WAFEL ‘HUISBEREID’
vanille-ijs, speculoos, crème fraîche

16,50

MOELLEUX AU CHOCOLAT
framboos, vanille-ijs

17,50

KAAS

SELECTIE VAN BELGISCHE KAZEN
Cremerie Saint – Siméon: Freddy Fromage 

brioche, confituur, noten
20,00

suggestie van de chef  
Van Zellers Porto 

white or ruby
9,50



RUM 

Omerta � 8,50
Bacardi � 8,50
Bacardi Añejo Cuatro � 9,50
Bacardi Añejo Ocho � 10,90
Eminente � 12,50
Secret Distillery ‘Cane Island’ � 13,00
~ Nicaragua ~ 12 Years old 

Rivière du Mat Opus 5� 16,50
~ Île de la Réunion 

VODKA

42 Below� 8,00
Grey Goose� 9,00

COGNAC

Hennessy VS� 9,00 
Hennessy XO� 23,00

DIGESTIEVEN

Licor 43� 7,00
Limoncello Bongiorno � 7,50
Baileys� 7,90
Averna � 9,00
Van Zellers Porto ~ white or ruby � 9,50
Calvados Groult ~ 3 Years � 9,50
Espresso Martini  � 14,00
Espresso 43  � 14,00

BERTA

Amaretto di Berta	�  9,50
Berta Amaro d’Erbe 	�  9,50
Sambuca di Anise Berta � 9,50
Grappa Villa Prato Reserva 40°� 10,00
Grappa Elisi 43°  � 14,00 

GRAPPA

Levi Serafino Grappa di Barolo� 11,50
Levi Serafino Grappa di Barbaresco� 11,50
Levi Serafino Classica Paglierina� 11,50



Vraag steeds bij het afrekenen naar uw betalingsbewijs. 1 rekening per tafel. Allergenen: Info over allergenen op aanvraag.
De samenstelling van de producten kunnen veranderen. De allergenenlijst is opgemaakt n.a.v. de leveranciersinfo. 

Opgelet: kruisbesmetting is niet 100% uit te sluiten.

SELECTION OF FINE WHISKY 

Mister Peat 'Fox Fitzgerald' � 11,50
~ smoked, chocolate

Ileach Cask Vintage Malt � 12,00
~ peat, smoked

Ezra Brooks 99� 12,00
~ vanilla, spicy

Finlaggan Vintage Single Malt � 14,00
~ peat, smoked

Teaninich 'James Eadie' ~ 11 years old � 16,50
~ sweet, light fruit

Dailuaine 'James Eadie' ~ 10 years old� 16,50
~ sweet, chocolate

Ben Nevis 'Signatory' ~ 9 years old� 19,00
~ dry fruits

Glen Garioch 'The Ultimate' ~ 11 years old� 19,00
~ caramel, sweet en sour

Balcones Eclipse Straight Rye� 23,50
~ caramel, roasted



in flesjes

Brugs Tarwe ~ witbier  3,90
Sezoens 4,40

Wilderen Goud 4,80
Wilderen Kriek 4,80
Wilderen Cuvée Clarisse 4,80

Westmalle Bruin  4,90
Westmalle Tripel   5,20

Duvel   4,90
Omer   4,90

Grimbergen Blond 4,90
Grimbergen Bruin 4,90

Tripel d'Anvers 5,20
Fourchette ~ blond, tripel   5,20
Monk’s Café ~ grand cru, oud bruin 5,20

Geuze Oud Beersel ~ 37,5cl  7,50
Kriek Oud Beersel ~ 37,5cl  9,00

van ‘t vat 

Cristal ~ 25cl 3,50
La Chouffe 4,90

alcoholvrij

Cristal 0.0% 3,90
Liefmans Kriek 0.0% 3,90
Affl igem 0.0% 4,90
Force Majeure Tripel 0.0% 5,90
Force Majeure Kriek 0.0% 5,90
GOD, Good Old Days 0.0% 5,90

Cosmopolitan Beer by Koen Vanmechelen
33cl ~ 5,20   |   75cl ~ 21,50

BIEREN

GOD, Good Old Days 0.0% 

Cosmopolitan Beer by Koen Vanmechelen

Wild Gene gebruikt hop uit vijf continenten. De toevoeging van 
gierst zorgt voor een aardse noot die het bier zijn complexiteit geeft. 
De smaak is fris, toegankelijk en complex, met hints van grapefruit, 
passievrucht en citroengras, gecombineerd met een zachte bitterheid.



Vraag steeds bij het afrekenen naar uw betalingsbewijs. 1 rekening per tafel. Allergenen: Info over allergenen op aanvraag.
De samenstelling van de producten kunnen veranderen. De allergenenlijst is opgemaakt n.a.v. de leveranciersinfo. 

Opgelet: kruisbesmetting is niet 100% uit te sluiten.

FRISDRANKEN 

Coca-Cola	 3,50 
Coca-Cola Zero 	 3,50

Lipton lce Tea Regular 	 3,60
Lipton lce Tea Green 	 3,60 

LIMONADES

San Pellegrino Aranciata 	 3,80
San Pellegrino Limonata 	 3,80
San Pellegrino Aranciata Rossa 	 3,80

FEVER-TREE

Mediterranean Tonic	 4,80
Indian Tonic	 4,80
Ginger Ale	 4,80
Ginger Beer	 4,80
Raspberry & Rhubarb	 4,80

WATERS 

San Pellegrino ~ 25cl	 3,60
San Pellegrino ~ 50cl	 5,50
San Pellegrino ~ 1l	 9,90

Acqua Panna ~ 25cl	 3,60
Acqua Panna ~ 50cl	 5,50
Acqua Panna ~ 1l	 9,90

Perrier	 3,80

SUIKERVRIJ

Tönissteiner Orange 	 4,40
Tönissteiner Citroen 	 4,40
Tönissteiner Naranja  	 4,40
Tönissteiner Vruchtenkorf  	 4,40

FRUITSAP

Minute Maid Orange 	 3,80
Minute Maid Appel 	 3,80
Tomatensap	 5,60
Vers Sinaasappelsap Natuur	 6,50



KOFFIE

Koffie Espresso � 3,90

Decafeïné � 3,90

Mokka� 3,90

Mokka Dubbel� 4,10

Mokka Cappuccino� 4,20
~ gestoomde melk / slagroom

Cappuccino � 4,20
~ gestoomde melk / slagroom

Koffie Verkeerd � 4,20

Latte Macchiato � 4,20

Met iets extra 

Hasseltse Koffie ~ jenever� 8,50

Irish Koffie ~ whisky � 12,50

French Koffie ~ cognac� 12,50

Italiaanse Koffie ~ amaretto � 12,50



Vraag steeds bij het afrekenen naar uw betalingsbewijs. 1 rekening per tafel. Allergenen: Info over allergenen op aanvraag.
De samenstelling van de producten kunnen veranderen. De allergenenlijst is opgemaakt n.a.v. de leveranciersinfo. 

Opgelet: kruisbesmetting is niet 100% uit te sluiten.

THEE 

Zwarte Thee Darjeeling� 3,90

Witte Thee China Pai Mu Tan� 3,90

Groene Thee Japan Bancha� 3,90

Aroma Thee My Lady� 3,90

Fruit Infusie Oma’s Garten� 3,90

Fruit Infusie Green & White Mango � 3,90

Kruidenthee� 3,90
~	 Kamille, Brandnetel, Rozenbottel of Kruidentuin

Verse thee 

Verse Muntthee � 4,90

Verse Gemberthee � 4,90





RUM 

Omerta  8,50
Bacardi  8,50
Bacardi Añejo Cuatro  9,50
Bacardi Añejo Ocho  10,90
Eminente  12,50
Secret Distillery ‘Cane Island’  13,00
~ Nicaragua ~ 12 Years old 

Rivière du Mat Opus 5 16,50
~ Île de la Réunion 

VODKA

42 Below 8,00
Grey Goose 9,00

COGNAC

Hennessy VS 9,00 
Hennessy XO 23,00

DIGESTIEVEN

Licor 43 7,00
Limoncello Bongiorno  7,50
Baileys 7,90
Averna  9,00
Van Zellers Porto ~ white or ruby  9,50
Calvados Groult ~ 3 Years  9,50
Espresso Martini   14,00
Espresso 43   14,00

BERTA

Amaretto di Berta  9,50
Berta Amaro d’Erbe   9,50
Sambuca di Anise Berta  9,50
Grappa Villa Prato Reserva 40° 10,00
Grappa Elisi 43°   14,00 

GRAPPA

Levi Serafino Grappa di Barolo 11,50
Levi Serafino Grappa di Barbaresco 11,50
Levi Serafino Classica Paglierina 11,50



Vraag steeds bij het afrekenen naar uw betalingsbewijs. 1 rekening per tafel. Allergenen: Info over allergenen op aanvraag.
De samenstelling van de producten kunnen veranderen. De allergenenlijst is opgemaakt n.a.v. de leveranciersinfo. 

Opgelet: kruisbesmetting is niet 100% uit te sluiten.

HUISWIJNEN

  WIT  glas fles

Huiswijn Wit    6,50 32,50

Huiswijn Wit 0.0%    6,90 34,50

  ROOD glas fles

Huiswijn Rood   6,50 32,50

Huiswijn Rood 0.0%    6,90 34,50

  ROSÉ glas fles

Huiswijn Rosé   6,50 32,50

Huiswijn Rosé 0.0%    6,90 34,50

Miraval Rosé Côtes de Provence AOC      9,50  50,00
~ Syrah, Grenache, Cinsault, Rolle 

  ZOET glas fles

Huiswijn Zoet  6,80 34,00



WITTE SUGGESTIEWIJNEN 

Weisburgunder ‘Réserve’ Trocken ~ Weingut Battenfeld S. glas ~ 9,60 fles ~ 48,00
~ Rheinhessen ~ Duitsland
~ 100% Weisburgunder 

Reuilly ‘Le Clos des Messieurs’ ~ Dom. C.Lafond glas ~ 9,80 fles ~ 49,00
~ Loire ~ Frankrijk
~ 100% Sauvignon

Gavi ~ Ottosoldi  glas ~ 10,20 fles ~ 51,00
~ Piemonte ~ Italië
~ 100% Cortese

‘Marimist’ ~ Hasher Family Wines  glas ~ 12,60 fles ~ 63,00
~ Upper Hemel en Aarde Valley ~ Zuid Afrika
~ 100% Chardonnay

Campeador Blanco ~ Martinez Lacuesta      glas ~ 13,40 fles ~ 67,00
~ Rioja ~  Spanje
~ 100% Viura

Côtes du Jura ‘Edouard’ ~ Dom. Benoit Badoz  glas ~ 15,80 fles ~ 79,00
~ Jura ~ Frankrijk
~ 100% Savagnin

Savigny-Les Beaune ‘Les Roichottes’ ~ Dom. C. Jobard   glas ~ 18,20 fles ~ 91,00
~ Bourgogne  ~ Frankrijk
~ 100% Chardonnay



Vraag steeds bij het afrekenen naar uw betalingsbewijs. 1 rekening per tafel. Allergenen: Info over allergenen op aanvraag.
De samenstelling van de producten kunnen veranderen. De allergenenlijst is opgemaakt n.a.v. de leveranciersinfo. 

Opgelet: kruisbesmetting is niet 100% uit te sluiten.

DESSERTS

KINDERIJSJE
6,00

DAME BLANCHE  
vegan ~ 12,50   |   huisbereid ~ 12,50

VIOLET SORBET
yoghurtschuim, krokant, limoen

13,50

CAFÉ GLACÉ DULCE DE LECHE ‘KARAMEL’ 
14,50

CRÈME BRÛLÉE VANILLE
15,00

SNICKERS ‘HET CORDAAT’
15,00

BRUSSELSE WAFEL ‘HUISBEREID’
vanille-ijs, speculoos, crème fraîche

16,50

MOELLEUX AU CHOCOLAT
framboos, vanille-ijs

17,50

KAAS

SELECTIE VAN BELGISCHE KAZEN
Cremerie Saint – Siméon: Freddy Fromage 

brioche, confituur, noten
20,00

suggestie van de chef  
Van Zellers Porto 

white or ruby
9,50



 = vegan gerecht

KINDERGERECHTEN
tot 12 jaar

GEFRITUURDE TONGREEPJES
friet, tartaar

14,50

VIDEE
friet, salade

17,50

BALLETJES IN TOMATENSAUS 
friet, salade 

17,50

KIPFILET
friet, salade

17,50

SPARERIBS
friet, salade

21,50



Vraag steeds bij het afrekenen naar uw betalingsbewijs. 1 rekening per tafel. Allergenen: Info over allergenen op aanvraag.
De samenstelling van de producten kunnen veranderen. De allergenenlijst is opgemaakt n.a.v. de leveranciersinfo. 

Opgelet: kruisbesmetting is niet 100% uit te sluiten.

RODE SUGGESTIEWIJNEN 

Nero d’Avola ‘Lagnusa’ ~ Feudo Montoni  glas ~ 9,90 fles ~ 49,50
~ Sicilië ~ Italië
~ 100% Nero d’Avola

‘Batrachella’ ~ Hasher Family Wines           glas ~ 13,20 fles ~ 66,00
~ Upper Hemel en Aarde Valley ~ Zuid Afrika
~ 100% Pinotage

‘Hinia’  Reserva ~ Martinez Lacuesta           glas ~ 13,80 fles ~ 69,00
~ Rioja ~ Spanje
~ 85% Tempranillo, 10% Graciano, 5% Mazuelo

Saumur-Champigny ‘Terres Chaudes’ ~ Dom. R. Neuves glas ~ 14,60 fles ~ 73,00
~ Loire ~ Frankrijk
~ 100% Cabernet Franc

Bolgheri ‘Volpolo’ ~ Podere Sapaio glas ~ 15,00 fles ~ 75,00
~ Toscane ~Italië
~ 70% Cabernet Sauvignon, 15% Merlot, 15%, Petit Verdot

Pommard ‘Vieilles Vignes’ ~ Dom. C. Jobard  glas ~ 16,20 fles ~ 81,00
~ Bourgogne ~ Frankrijk
~ 100% Pinot Noir

Châteauneuf-du-Pape ‘VV’ ~ Dom. Le Prieure des Papes glas ~ 17,20 fles ~ 86,00
~ Zuid Rhône ~ Frankrijk
~ 70% Grenache Noir, 20% Syrah, 10% Mour vèdre

Pomerol ~ Chateau l’Enclos  glas ~ 19,80 fles ~ 99,00
~ Bordeaux ~ Frankrijk
~ 88% Merlot, 10% Cabernet Franc, 2% Malbec



DRANKENFORMULES  
enkel gangbaar met onze menu’s 

formules per persoon

DRANKENARRANGEMENT

glaasje prosecco
huiswijn
waters

frisdranken
bier (Cristal)

koffie

3-gangen ~ 25,00    |    4-gangen ~ 27,00    |    5-gangen ~ 30,00

DRANKENARRANGEMENT 0.0%

glaasje alcoholvrije bubbels
alcoholvrije huiswijn

waters
frisdranken

bier (Cristal 0.0%)
koffie

3-gangen ~ 26,00    |    4-gangen ~ 28,00    |    5-gangen ~ 31,00

BOB-FORMULE

alcoholvrije aperitief 
waters 

frisdranken 
koffie

3-gangen ~ 21,00    |    4-gangen ~ 24,00    |    5-gangen ~ 28,00



Vraag steeds bij het afrekenen naar uw betalingsbewijs. 1 rekening per tafel. Allergenen: Info over allergenen op aanvraag.
De samenstelling van de producten kunnen veranderen. De allergenenlijst is opgemaakt n.a.v. de leveranciersinfo. 

Opgelet: kruisbesmetting is niet 100% uit te sluiten.

ROBATA GRILL 
Robata ver wijst in de Japanse keuken naar een manier van grillen, vergelijkbaar met de barbecue, 

waarbij gerechten met verschillende snelheden worden gebakken op hete houtskool.
 

Al deze gerechten worden geser veerd 
met een seizoensgebonden selectie van warme groentjes 

vlees

LADY STEAK
±180 gr 
20,50

FILET PUR
±250 gr 
39,00

STEAK
±250 gr 
27,00

CHATEAUBRIAND 
±600 gr ~ 2 personen

59,00

sauzen 
natuur, vers geklopte bearnaise, pepersaus, champignonsaus, 
truffeljus, dragonsaus of huisbereide kruidenboter 4,00 

aardappel- en pastabereidingen 
frieten, puree, zoete aardappelfrietjes of kroketten 4,00
pasta aglio e olio of aardappel al forno 5,00
truffelfriet 7,50

RIBEYE À LA PLANCHA
in boter gebakken op de plancha 

±300 gr ~ 34,00

CÔTE À L’OS
±1,2 kg ~ 2 personen

92,00


